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Uma industria de panificagcdo queria testar a qualidade da conservagdo de seus produtos com a
utilizacdo de trés diferentes tipos de embalagem, apds um periodo 20 dias de prateleira. O
critério utilizado para comparacdo foi a formacdo ou ndo de fungos no interior da embalagem.
Para tal, os investigadores estudaram uma amostra de 300 unidades de um determinado
produto, colhida aleatoriamente em trés diferentes supermercados da regido. Os dados estdo
relacionados abaixo. Existe associacdo entre o tipo de embalagem e a presenca de fungo apés
um periodo de 20 dias?

Tabulagao cruzada Tipo de embalagem * Presenca de fungo

Contagem
Presenca de fungo
Grande Médio FPequeno Total
Tipo de embalagem A 12 28 64 104
B 29 34 20 a3
C 59 38 16 113

Total 100 100 100 300
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